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COFFEE-BREAKS

COFFEE N°1

Café, Leche e Infusiones
Pastas Variadas
Aguas Minerales

PV.P: 9 € IVA Incluido

COFFEE N*2

Zumo de Naranja Natural
Café, Te o chocolate
S Datat :
Tortilla de Patatas en tacos
Pastas Variadas
Aguas Minerales

P.V.P: 12 € IVA Incluido

MENU LA GALEA EJECUTIVO

Ensalada de setas y mus de foie.
lerluza con crema de remolacha y salteado de verduritas con almendras
Secreto ibérico a la sartén y pimientos confitados.
Coulant de chocolate sobre frutos rojos.

Bebidas: Agua , Refrescos y vinos de la casa

Precio: 45€ IVA Incluido
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ervicios de restauracion sujetos a reserva de sala
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NU LA GALEA CELEBRACION

Insalada de setas y mus de foie.
Huevos rotos con bacalao, puerros y langostinos.
Merluza con crema de remolacha y salteado de verduritas con almendra
Secreto ibérico a la sartén y pimientos confitados.
Coulant de chocolate sobre frutos rojos.

Bebidas: Agua , Refrescos y vinos de la casa

Precio: 52€ IVA Incluido

COCKTAIL EREAGA

Tabla de ibéricos
Mozarella con ragout de hongos
Rulo de queso cremoso, albahaca y tomate
Sushi de salmon y sésamo negro con soja
Bolita de foie con crocanti de almendra
Vasito de melén y canela
Pulpo asado con crema de patata
Chipirdn a la plancha con salsa de ajo negro
Muslitos de codorniz con salsa chili
Mejillon en tempura sobre tomate picante
Gyozas al vapor con salsa kymchi
Buiiuelos de bacalao
Degustacion de pastelitos
Sorbete de manzana verde

Vino tinto Marqués de Vitoria Crianza/Vino Blanco Marqués de Vitoria
Vino Rosado Faustino Art C./Cava Parxet/Txakoli G. Izagirre/Cerveza
Refrescos y Agua

Precio: 56€ IVA Incluido
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