embarcadero

N 43°19"59” O 3° 0" 43"

MENU

Entrantes

Jamén ibérico “Montaraz”, con tosta de pan y tomate natural % 34,00 €
Gamba de Huelva a Ta plancha o cocida @ @ 32,00 €
Ensalada de tomate alifado, ventresca de bonito, anchoas 25,00 €

y vinagreta de piparras @

Ensalada de bogavante con mango y aguacate @ @ @ 39,00 €

Anchoas premium con caviar de tomate y mahonesa de piparras @ @ 27,00 €
Carpaccio de solomillo, lascas de Idiazabal, mahonesa citrica, 27,00 €
aceite de romero y pifiones @ 0

Pata de pulpo asada con patata rota y yema de huevo @ @ 32,00 €
Mollejas y hongos salteados con huevo poché @ @ 26,00 €
Bogavante en tempura, vainas trufadas, huevos rotos 39,00 €

y emulsion de salsa ponzu @ % @ @ @

Almejas a la sartén con salsa de txakolf @ 38,00 €

Los fritos del Embarcadero @ @ @ e 25,00 €

Pescados

Kokotxas de merluza al pil pil con guiso de txangurro 7 @ 36,00 €
Txipirones estofados en su tinta con arroz blanco % 27,00 €
Duo de merluza frita con txipirones en su tinta % @ @ @ 30,00 €
Bacalao a la brasa con pil pil y piperrada 30,00 €
Lubina a la parrilla, cebolla caramelizada y crema roja de camarones @ % @ 36,00 €
Rape a la parrilla con majao de ajoperejil (2 personas) 36,00 € (racion)
Carnes

Entrecot a Ta brasa con pimientos y patatas caseras 31,00 €
Chuletillas de cordero a la parrilla con ensalada 33,00 €
Lomo de ciervo a la brasa con puré de castaflas asadas @ @ 29,00 €
Solomillo de vaca a la parrilla con pimientos rojos asados y patatas caseras 34,00 €
Presa ibérica de bellota a la parrilla con reducciéon de vino dulce 29,00 €

y hongos confitados % @

CRCO000060HOOO

CRUSTACEOS CONTIENE HUEVOS PESCADO S0JA LACTEOS FRUTOS DE  DIOXIDO DE AZUFRE ~ MOLUSCOS MOSTAZA GRANOS DE CACAHUETES APIO
GLUTEN CASCARA Y SULFITOS SESAMO





