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COCKTAIL PUERTO VIEJO

,

CANAPES FRIOS
Pan Tramezzini con paté de aceitunas y anchoas
Jamon con pan tumaca
Nachos con guacamole y langostino
Crema de queso de cabra con higos y nueces
Tataki de atin con mahonesa de algas

CANAPES CALIENTES
Langostino, bacon y pina
Talo con txistorra al txakoli
Saquitos crujientes de marisco
Cucharita de bacalao a los dos gustos
Croquetas de boletus con salsa de trufa

REPOSTERIA
Tabla de quesos
Degustacion de pastelitos

BEBIDAS
Vino tinto Marqués de Vitoria Crianza
Vino Blanco Marqués de Vitoria
Vino Rosado Faustino Art C.
Cava Parxet
Txakoli G. Izagirre
Cerveza
Refrescos y Agua

PRECIO 51€ IVA INCLUIDO

Servicio de cocktail exclusivo en horario de tarde noche. Duracion 1.30h
Para eventos de menos de 30 comensales se cobrard el alquiler de sala de 400€
Para eventos de mas de 80 comensales, la exclusividad de espacios ( Sala + Terraza ) tiene un

suplemento de 300€
re

o incluye minutas, flores, degustacion,

erva de garaje,...
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COCKTAIL EREAGA

CANAPLS FRIOS
Tabla de ibéricos
Mozarella con ragout de hongos
Rulo de queso eremoso, albahaca y tomate
Sushi de salmdn y sésamo negro con soja
Bolita de foie con crocanti de almendra
Vasito de melon y canela

CANAPES CALIENTES
Pulpo asado con crema de patata
Chipiron a la plancha con salsa de ajo negro
Muslitos de codorniz con salsa chili
Mejillon en tempura sobre tomate picante
Gyozas al vapor con salsa kymchi
Buiiuelos de bacalao

REPOSTERIA
Degustacion de pastelitos
Sorbete de manzana verde

BEBIDAS
Vino tinto crianza Marqués de Vitoria
Vino Blanco Marqués de Vitoria
Vino Rosado Faustino Art C.
Cava Parxet
Txakoli G. Izagirre
Cerveza
Refrescos y Agua

PRECIO 56¢€ IVA INCLUIDO

Servicio de cocktail exclusivo en horario de tarde noche. Duracion 1.30h
Para eventos de menos de 30 comensales se cobrard el alquiler de sala de 400€
Para eventos de mas de 80 comensales, la exclusividad de espacios ( Sala + Terraza ) tiene un
suplemento de 300€
No incluye minutas, flores, degustacion, reserva de garaje....
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