
MENÚ ABRA
Ensalada de salmón ahumado y aguacate con tomate seco y

gambas.
*****

Langostinos, leche de coco y curry.
*****

Bacalao a la plancha con ajoarriero de bogavante y salsa pilpil.
*****

Láminas de solomillo ibérico asado con crema de setas y foie.
*****

Milhojas de crema y chocolate caliente con almendra crocanti.
*****

Vino Tinto Marqués de Vitoria crianza
Vino Blanco verdejo M. Vitoria

Txakoli Izagirre
Vino Rosado

Cava Parxet Brut
Aguas minerales

Café

Precio: 70 Euros IVA incluido

OBSERVACIONES
En caso de querer salón privado sin cargo, se necesitan al menos 30 comensales con

menú adulto. Sujeto a disponibilidad.
Para reservas de menos de 20 comensales con menú adulto, suplemento de salón de

400€
Para reservas de 20 a 30 comensales con menú adulto suplemento de salón de 300€

El menú no incluye minutas, flores, prueba de menú, reserva de garaje,...
(Para hacer efectiva la reserva será necesario el pago de una fianza de 200€)

embarcadero
N 43º 19’ 59” O 3º 0’ 43”



MENÚ FARO
Tartar de atún, guacamole de kimchi y aceite de sésamo tostado.

*****
Hojaldre con secreto ibérico y juego de miel.

*****
Merluza de anzuelo a la plancha con arroz a la carbonara de

gambas.
*****

Medallones de lomo de vaca gallega con jugo de boletus.
*****

Pastel de chocolate y cremoso de vainilla.
*****

Vino Tinto Marqués de Vitoria crianza
Vino Blanco verdejo M. Vitoria

Txakoli Izagirre
Vino Rosado

Cava Parxet Brut
Aguas minerales

Café

Precio: 74 Euros IVA incluido

OBSERVACIONES
En caso de querer salón privado sin cargo, se necesitan al menos 30 comensales con

menú adulto. Sujeto a disponibilidad.
Para reservas de menos de 20 comensales con menú adulto, suplemento de salón de

400€
Para reservas de 20 a 30 comensales con menú adulto suplemento de salón de 300€

El menú no incluye minutas, flores, prueba de menú, reserva de garaje,...
(Para hacer efectiva la reserva será necesario el pago de una fianza de 200€)

embarcadero
N 43º 19’ 59” O 3º 0’ 43”



MENÚ ZUGAZARTE
Pastel de merluza y gambas con mahonesa marina y pan de cristal.

*****
Ensalada de pato confitado, higos y manzana con caramelo de

mandarina.
*****

Tronco de rodaballo y cebolla confitada a la sidra.
*****

Cordero deshuesado, puré de papas y morrones asasdos con salsa
provenzal.

*****
Tarta brioche de mango y salsa de arándanos.

*****
Vino Tinto Marqués de Vitoria crianza

Vino Blanco verdejo M. Vitoria
Txakoli Izagirre

Vino Rosado
Cava Parxet Brut
Aguas minerales

Café

Precio: 78 Euros IVA incluido

OBSERVACIONES
En caso de querer salón privado sin cargo, se necesitan al menos 30 comensales con

menú adulto. Sujeto a disponibilidad.
Para reservas de menos de 20 comensales con menú adulto, suplemento de salón de

400€
Para reservas de 20 a 30 comensales con menú adulto suplemento de salón de 300€

El menú no incluye minutas, flores, prueba de menú, reserva de garaje,...
(Para hacer efectiva la reserva será necesario el pago de una fianza de 200€)

embarcadero
N 43º 19’ 59” O 3º 0’ 43”



MENÚ GETXO
Pata de pulpo braseado con crema de boniato y emulsión de

cebollino.
*****

Rollito crujiente de mariscos y alioli de chilithai sobre wok de
vegetales.

*****
Lubina a la parrilla con vainas salteadas y compota de tomate.

*****
Taco de solomillo de vaca con pimientos al horno y jugo de rioja.

*****
Tatin de manzana caliente con reducción de nata.

*****
Vino Tinto Marqués de Vitoria crianza

Vino Blanco verdejo M. Vitoria
Txakoli Izagirre

Vino Rosado
Cava Parxet Brut
Aguas minerales

Café

Precio: 88 Euros IVA incluido

OBSERVACIONES
En caso de querer salón privado sin cargo, se necesitan al menos 30 comensales con

menú adulto. Sujeto a disponibilidad.
Para reservas de menos de 20 comensales con menú adulto, suplemento de salón de

400€
Para reservas de 20 a 30 comensales con menú adulto suplemento de salón de 300€

El menú no incluye minutas, flores, prueba de menú, reserva de garaje,...
(Para hacer efectiva la reserva será necesario el pago de una fianza de 200€)

embarcadero
N 43º 19’ 59” O 3º 0’ 43”
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