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COCKTAIL BODA 2025 ( 2,5h)

Tablas de ahumados seleccion.

Tablas de ibéricos con pan tumaca.

Solomillo de salmén con crema de agUacate.
Crema de foie con gelatina de moscatel.
Tosta de boquerén con atun y Gilda
Queso de cabra con higos y nUeces

Nigiri de langostino teriyaki

CroquUetas de boletUs con salsa de trufa.
Langostino en tempUra con mahonesa de cacahUete.
Chipiréon frito con cebolla confitada y ajo negro.
Muslitos de codorniz con chili.

Saquitos crujientes de mariscos.

Bacalao a los dos gUstos (pil pil y bizkaina).

Sopa de bogavante y centollo.

Pastelitos variados de la casa
(mini brownie, manzana, milhojas, relampagos ...) Trufas

y tejas.

Sierra Cantabria crianza
Marques de vitoria verdejo
Txakoli Gorka Izagirre
Cava Parxet

Cervezas y refrescos

Precio: 95€ IVA Incluido por Persona




